
 

Tageskarte  
 

 

 

 

Antipasti 

 
 

Duetto di Tonno                   22,50€ 
Zweierlei vom Loin-Thunfisch/ Thunfischcarpaccio/ Thunfischwürfel mit Sesam/ Salatbouquett 

Insalata Meditteranea                  20,50€ 
Gemischter Salat/ Marinierter Lachs/ frischer Spargel/ Oktopus/ Burrata/ Mangodressing 

Asparagi alla Parmiggiana                 19,50€ 
Gratinierter weißer deutscher Spargel/ Parmesan/ Parmaschinken 

 
 

Primi: 

 
 

Tagliolini Paglia e Fieno alla Puttanesca di Tonno Frescho          23,50€ 
Zweierlei Selbstgemachte dünne Bandnudeln/ Oliven/ Knoblauch/ Oregano/ Loin-Thunfischtartar 

Spaghetti Mare              22,50€ 
Spaghetti/ frische Meeresfrüchte// Tomatensoße 

Risotto Asparagi e Gamberetti                 21,50€ 
Risotto/ frischen Spargel/ Shrimps 

Lasagna Fatta in Casa Classica           16,50€ 
Selbstgemachte Lasagne/ Rinderhackfleischragout/ gekochter Schinken/ Tomaten-Bechamellsoße 

 
 

Secondi: 
 

Zuppa di Pesce alla Napoletana           35,50€ 
Napolitanische Fischsuppe/ Tomatensoße 

Bruschetta di Tonno Frescho con Concassé e Asparagi Gratinati      37,50€ 
Frischer Loin-Thunfischsteak/ Tomatenconcassé/ Gratinierter Spargel aus dem Ofen 
Fegato con Asparagi e Pecorino           30,50€ 
Kalbsleberwürfel/ frischer Spargel/ Weissweinsoße/ geriebener Schafkäse/ Gemüsebeilage 
 
 

Dessert: 
 

Fragole al Mascarpone             10,50€ 
Frische Erdbeeren/ Mascarponecreme 

 
Il Gusto 3-Gang Menü             67,00€ 
I.Duetto Tonno II. Ravioli Ricotta e Spinaci III. Pescatrice Zafferano oder Fegato Asparagi 
 

Il Gusto 4-Gang mit Fragole Mascarpone         74,00€ 

 



Menu Pasqualina 

Ostermenü 

 

 

I.Gang 

Antipasto Pasqualina 

Gemischte Ostervorspeise Vitello Tonnato– Gratinierter Spargel– 

Jakobsmuschel- Oktopuscarpaccio– Ziegenkäse- Entenbrust 

 

********************* 

II.Gang 

Ravioli Fatti in Casa di Ricotta e Spinaci al Burro e Salvia 

Hausgemachte Ravioli mit Spinat-Ricottafüllung in Salbeibutter 

********************* 

III.Gang 

Stinco D´Agnello Brasata al Vino Rosso con Purea di Sedano e Patate al 

Rosmarino 

In Rotwein geschmorte Lammhaxe/ Selleriepüree/ Rosmarinkartoffeln 

Oder 

Filetti D´Orata con Gamberetti allo Zafferano con Spinaci 

Goldbrassnfilet/ Shrimps/ Safransoße/ Spinatbeilage 

 

********************** 

IV.Gang 

Fragole al Mascarpone 

Frische Erdbeeren mit Mascarponecreme 

 

 

 

Menüpreis 69,00€ pro Person 

Wir wünschen einen Guten Appetit. 

Reservierung erwünscht. 
 
 


